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COMPAGNONS

Actualités

DE LASSOCIATION

LES JEUNES BOULANGERS ET PATISSIERS PERFORMENT
A LA COUPE DE FRANCE DES ECOLES!

La Coupe de France des Ecoles a mis en lumigre les talents des jeunes boulangers et patissiers lors du Sirha Europain, qui s’est déroulé

du 21 au 24 janvier 2024. Ce salon de référence, qui a eu lieu au parc des expositions a Paris, a rassembié des professionnels de la boulangerie
et de la patisserie du monde entier. Grice au soutien de leur partenaire de longue date, Ekip, les Compagnons boulangers et patissiers ont pu
présenter leurs formations a travers diverses démonsirations.

La 9¢ édition de la Coupe de France des Ecoles, Dans la catégorie « Excellence », I'équipe des

placée sous lg signe des jeux Olympigues, a wu Compagnons de Kimes, composee de Léo Abate,

g'affronter des équipes de trois jeunes boulangers dit Provencal, Aspirant houlanger, Marion Gandy,

el patissiers issus de CFA de toute la France. dite Landaise, Aspirante patissiére, et Guenolé

Les candidats étaient reépartis en deux catégories Grandmaisen, dit Franc-Comiods, Aspirant

« Espoirs » pour les candidats de niveau 3 et boulanger, a remporte la victoire, lIs &taient

« Excellence » pour Ceux de niveau 4 ou 6. encadrés par Emile Blaque, Bigourdan fe Frane
Covragew, Compagnon hottanger, et Jules

Dans la catégorie « Espair », 'gquipe des Mathonnet, Provencal Caeur Fidele, Compagnon

Compagnons de Tours, composée de Margaux patissier.

Descoux, apprentie patissiare, Clément Legoguelin,
stagiaire boulangsr, et Ana Moreira, dite Porfugaise,  Ces résulfats illustrent I'excellence des jeunes
Aspirante patissiére, a remparté la médaille d'or. boulangers et palissiers formes par les

lls étaient encadrés par leurs formateurs Antoing Compagnons du Devoir. m

Marin, Angoumois Cosur a I'Ouwrage, Compagnon
boulanger, et Léo Chassagnard, Parisicn fe Soutien
de ses Fréres, Compagnon patissier. LUéguipe

des Compagnons de Bordeaux, composée de

Léa Renou, apprentie patissiére, Floise Rabin,

dite Charentasss, Aspirante patissiera, et Elioth
Carlier, apprenti boulanger, a décroché I'argent. lls
gtaient encadrés par Florian Fenélon, Languedoc
la Joyeuse Fraternifé, Compagnon boulanger,

et Emmanuelie Cotta, Provengals Coeur Ardernt,
Compagnon patissiérs,

Jules Mathonnet, Provencal Coeur Fidéle, Compagnon patissier :

Avant de devenir coach de cette éguipe, ]'avais déja eu Fopportunité de participer & la Coupe de France
des Ecoles en 2022 en tant que candidat. A |'époque, je faisais partie de I'équipe de Strasbourg et
naus avions remporté la victolee. Nos trois maitres mots etaient Uentraide, 1a perséverance &t le plaisir,
En tant que coach, mon objectif était de créer les conditions optimales pour leur permeltre de gagner,
alors les voir réussir en remportant la victoire a té un grand plaisic. m

LES CONGRES DE METIER 2024

Les Compagnons passants macons du Devoir - Bordeaux 8 au 10 mai
Les Compagnans des métiers des technologies associées du Devoir et du Tour de France [Tous B au 10 mai
Les Compagnons passants charpentiers du Devoir, hons drilles du Tour de France | Toulon Bau10mai |
| Les Campagnons des métiers des matériaux souples du Devoir el du Tour de France Karlsruhe (Allemagne) 8 au 10 mai
Les Compagnons passants jardiniers-paysagistes du Devair Lille 8 au 10 mal
Les Compagnons menuisiers et éhénistas du Devolr | Montpellier | Bau10mai
Les Compagnons passants couvreurs du Devair, hons drilles du Tour do France | Mende 8au 11 ma
Les Gompagnons des métiers du godt du Devair et du Tour de France Angers 9et 10 juin
Les Compagnaons serruriers-métalliers et fondeurs du Devoir | Strashourg get10mai |
Les Compagnons du Devoir carrossiers, constructeurs de véhicules | Nantes ~ |Sau mai
Les Compagnons chaudronniers du Devoir — Nantes g au 11 mai
Les Compagnons passants plombiers du Devoir, hons drilles du Tour de France B Mangy Gaullma |
Les Honnétes Compagnons passants tailleurs de pierre du Devoir - | Bordeaux | 3au 11 mai
Les Compagnons passants des métiers de I'aménagement et de la finition du Devolr, bons drilles du Tour de France | La Rochelle 17au19 mi
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SALONS

32 000 professionnels
présents au rendez-vous

SIRH/+
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irha Europain a su attirer les profession-.

nels du monde de la boulangerie-pitis-

serie ; prés de 32 ooo professionnels, soit
une hausse de 27 % par rapport 4 l'édition précé-
dente, ont répondu 4 Fappel. On note également
un retour des acheteurs internationaux sur le
salon, attirés par le repositionnement du salon
autour de la « French Bakery » et de la restaura-
tion boulangére 3 I'horizon 2030. Luc Dubanchet,
commissaire général du salon et directeur de
Sirha Food, témoigne : « En dépassent les 30 ooo
visiteurs et en réalisant une progression de 27 % par
rapport @ 2022, cette édition marque un tournant
dans Uhistoire du salon. Sirha Europain reconnecte
nen seulement avec la boulangeric conternporaine,
celle qui enfreprend avec lobsession de la qualité
Made in France, mais ouvre qussi pleinement sur
l'ere de ln restauration boulangére, du snacking. Le
retour de l'export avec
17 % d'internationaux
montre que, dans son
offre comme dans ses
confenus, le salon opé-
ré par GL evenls est
bien redevenu une ré-
férence mondiale pour
la boulangerie-péatisse-
rie. »

Trés forte

affluence

Dés son  ouverture
un dimanche, Sirha
Europain a été le té-
moin d'une trés forte
affluence et a permis
aux 535 exposants et
marques daller 3 la
rencontre d'un  visi-
torat  ultra-qualifie
en quéte de fournis-
seurs et de solutions.
Europain affirme son
importance en tant

l.a Tribuna des boulangers pitissiors « n°y @ mars /avrl 2024

La 25¢ édition du salon, qui s’est tenue du 21 au 24 janvier 2024
a Paris, a été un véritable succes. Les visiteurs sont venus

en nombre; parmi eux, 17 % d’acheteurs internationaux. Retour
sur cet événement majeur, qui a notamment accueilli la Coupe
du Monde de la Boulangerie. '

dmp R,

que rendez-vous global et pluraliste de la filidre.
S'inscrivant dans une ére de changements ma-
jeurs, Sirha Buropain 2024 a notamment dévelop-
pé 1 coo m?* autour du secteur restauration bou-
langeére et snacking, tout en continuant de mettre
en avant loffre boulangére traditionnelle autour
des moulins et des équipementiers, regroupés.
notamment autour du syndicat Ekip. Dominique
Denoél, président d'Ekip, syndicat propriétaire du
salon, déclare : « Dans des moments d'incertitude
économigue et ce sentiment parfois d'éclatement de
nos sociétés civiles, Sirha Europain et les concours
ont montré une filiere mobilisée, des offres congué-
rantes et innovantes, toujours au niveau de lexcel-
lence a la frangaise. Il faut noter Uenthousiasme
général de cette édition, des exposants plus nom-
breux, des visiteurs irés présents et heureux défre
li. » De la production A la distribution en passant
par la restauration boulangere et la patisserie créa-
tive, Sirha Europain a été le lieu de convergence

Suite p.10




d’acteurs du monde
entier; avec une re-
présentation de I'Eu-
rope et un retour de
I'Asie et du Moyen-
Orient. Simeone
Kalantry, pour Kone
Spice, témoigne a son
tour ; « Pourune jeune
entreprise comme la
nétre, étre présent a
Sirha Europain  est
étape  décisive
en termes de bu-

une

siness. Les nombreux
échonges que nous
Gvons eus avec les pro-
fessionnels ouvrent la
voie & de prometfenses colluborations commerciales
entre l'Indonésie et U'Europe. »

Un lieu de rencontres et d'échanges

Plus que jamais, Sirha Europain a révélé le dy-
namisme d'un secteur qui, méme si confronté 2
T'inflation sur les matiéres premigres et 'énergie,
poursuit sa régénération. En invitant plus de 110
boulangers, chefs, producteurs et entrepreneurs
sur les scénes « Sirha Food Forum », « Bake &
Snack » et « Sucré », le salon a proposé une pro-
grammation de 70 masterclasses, tables-rondes et
interviews pour rendre compte des mutations et
des innovations
permanentes de
la fititre. Cofits
des matieres
premidres dans
un impératif de

Monded
ainsi beur pi

sur la plus hay

SALONS

constante recherche de qualité, enjeux de res-
sources humaines pour renouveler la profession,
diversification de loffre pour correspondre aux
nouveaux modes de consommation nomade,
enjeux écoresponsables pour le pain comme
symbole d'une alimentation patrimoniale et du-
rable.. autant de sujets contemporains qui ont
été discutés pendant les quatre jours de salon.
Yves Cebron de Lisle, directeur commercial et de
l'offre Transgourmet, partage son enthousiasme :
« Nos équipes ont rassemblé les grands noms de
la pitisserie et de la boulangerie, les artisans, les
productewrs et les entrepreneurs engagés, venus

de toute In France ! L'occasion de recréer un lien

vivant de rencontres et d'échanges, autour du bon,
du gofit, des savoir-faire et des mutations majeures
d'un secteur que nous accompagnons depuis de
longues années. »
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Journalistes : -
Nombre de mots : 297

Famille du média : Médias professionnels
Audience : 3343
Sujet du média : Economie - Services
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Visualiser l'article
Coupe de France des Ecoles 2024 : un palmarés au service de 1'excellence chez
les jeunes boulangers

© Sirha Europain / GL Events

Deux catégories, un méme engagement : la Coupe de France des Ecoles 2024a réuni 33 jeunes boulangéres et
boulangers autour du théme des Jeux Olympiques, choisi en référence aux épreuves sportives qui auront lieu a I'été
prochain. Pour chaque participant, l'expérience aura été aussi riche que formatrice : ils auront du mobiliser tous leurs talents
et capacités professionnelles pendant cing heures afin de mettre au point des produits de boulangerie, viennoiserie, patisserie
et traiteur porteurs d'une forte empreinte créative.

Pour cette neuviéme édition du concours, les candidats ont été évalués par un jury d'exception, présidé par le
boulanger-pétissier Raoul Maeder. Le Meilleur Ouvrier de France Boulanger Sylvain Herviaux, profondément engagé dans
la formation et la transmission du savoir-faire, était quant a lui parrain de l'épreuve. Qu'ils soient titrés ou non, chacun des
participants sort grandi d'une telle aventure, aussi bien humainement que professionnellement : portés par les valeurs
d'excellence et de dépassement de soi, ils contribuent a renouveler les pratiques du métier.

Palmares complet de la Coupe de France des Ecoles 2024

Catégorie « Espoir »

1. Compagnons du Devoir de Tours (37) - Margaux DESCOUX, Clément LEGOGUELIN, Ana MOREIRA -
Formateurs : Léo CHASSAGNARD & Antoine MARIN

2. Compagnons du Devoir de Bordeaux (33) - Elioth CARLIER, Léa RENOU, Eloise ROBIN - Formateurs :
Emmanuelle COTTA & Florian FENELON

3. CFA interprofessionnel de Chartres (28) - Soléne CHESNEAU, Romaine DESCHAMPS, Guillaume MATEO -
Formateurs : Vincent LHEMERY & Emmanuel TELLIER

Tous droits de reproduction et de représentation réservés au titulaire de droits de propriété intellectuelle
245138 - CISION 370099429 L'accés aux articles et le partage sont strictement limités aux utilisateurs autorisés.

desighe Coupe de France des Ecoles 2024 : un palmarés au service de I'excellence chez les jeunes
Boulangers JEreaes

25 Janvier 2024
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Visualiser l'article

Catégorie « Excellence »

1. Compagnons du Devoir de Nimes (30) - Léo ABATE, Marion GANDY, Guénolé GRANDMAISON - Formateurs :
Emile BLAQUE & Jules MATHONNET

2. URMA de la Sarthe (Le Mans, 72) - Charlotte BARRIER, Hugo DEBOVE, Enzo HORDE - Formateurs : Adrien
BAZOGE & Charly LE HENAFF

3. CFA du Jura (Gevingey, 39) - Alexis COUILLEROT, Yanis MOLLETTE, Pauline MOREY - Formateurs : Aldric
CHOLET & Romain PONARD
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SIRHA EUROPAIN 2024

EVENEMENT

Un savoureux mélange
d'excellence et de progres

Alors que la filiére
boulangére se situe &

un tournant, Fun de ses
événements emblématiques
a porté pendant quatre
jours des valeurs qui
résonnent désormais dans
de nombreux fournils:
innovation, ouverture,
envie d'entreprendre... avec
toujours un attachement
profond a I'excellence

et 3 la transmission.

algré les difficultés chro-
nigues gue traversent les
artisans boulangers fran-

cais depuis plus de trois ans, le dou-
blé décroché le lundi 22 janvier par
les équipes de France de la sélection
Europe de la Coupe du monde de la
patisserie et de la Coupe du monde
de la boulangerie est un symbole
d'espoir. De quoi redenner le sourire
aux artisans et leur rappeler la valeur
de leur métier, comme I'a affirmé
Dominique Anract, président de
la Confédération nationale de la
boulangerie-patisserie frangaise
(CNBPF): « Cette victoire souligne le
sgvoir-faire de nos 33 000 ortisans
boulangers-pdatissiers! »

Au fil des allées,

une nouvelle relation entre
tradition et modernité

Ce fameux savoir-faire était tout
aussi présent au sein des allées
du Salon, ol les exposants étaient
bien décidés a porter une vision
moderne et renouvelée de la filigre.
Lassociation des &gquipes de IEteile
du Berger Formatien, des fours
Le Panyol et des moulins Alma
Pra incarhait bien cette approche:
les huit &léves intégrés au sein du
Centre de formation d’apprentis
[CFA) fondé par le boulanger Franck
Debieu participaient, devant le
public, a faire vivre une filiere allant

du grain au pain, « Au four et qu
moulin » cormme le décrivaient les
trois partenaires. Le levain naturel
comrme fil conducteur, ies visiteurs
ont pu découvrir tout 'intérét de la
cuisson au feu de bels (Une expé-
rience unigue au sein d'un salon et
un véritable défi technique!) pour
concrétiser le travail du boulanger
au travers de produits riches en
caractére.

Cette approche engagée du métier
cohabite avec d’autres tendances,
comme la diversification des activi-
tés assurméas par le boulanger: 'ou-
verture au snacking, avec une offre
apte & fédérer un large public. Ainsi,
des entreprises engagées dans le
développement de l'offre végétale, a
Irmage de La Vie, Planted ou encore
Sojami, présentaient leurs solutions
pour contribuer & une alimenta-
tion plus respectueuse du climat
et des ressources naturelles, Autre
évolution majeure; la montée en
puissance des démarches rappro-
chant I'offre du boulanger de celle

m ,-_.- e E
Moulins Bourgeois
L - Variat iy
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d'un « coffee-shap », réaffirmant
ainsi la mission de « liew de vie » du
commerce. Une transition gqu’ac-
compagnent des fournisseurs his-
torigues tels que les Cafés Richard,
et qui se déploie sur le terrain sous
limpulsion d'artisans souhaitant
sémanciper des codes tradition-
nels du métier, a l'image de Mélina
Jacopin (Painpante, Brest, 29).

Evoluer pour assurer

la pérennité de la filigre

Al cceur des débats s'exprimait
également un questionnement
sur I'avenir du boulanger: pour sur-
vivre, ce dernier doit-il se muer en
un véritable entrepreneur, associant
fortes compétences en gestion et
ambitions de développement ou,
au centraire, adopter une logigue
de sobriété et participer a la vie
de filidéres aussi vertueuses que
locales? Ces deux mondes étaient
bien représentés, avec de nom-
breuses tables rondes invitant des
artisans engagés, comme Henti de

UN CATALYSEUR D’ENERGIES NOUVELLES

Sirha Europain n'est plus seulement un ambassadeur de fa « French Bakery »
comme 'ont imaginé ses organisateurs GL Events et EKIP, mais également
un véritable catalyseur d'énergies nouvelles pour imaginer l'avenir du painet
des produits qui y sont associés. Un programme qui a séduit 32000 visiteurs,
soit une hausse de 27 % par rapport a I'édition précédente.

06 LE MONDE DES BOULANGERS ET-DES PATISSIERS
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CONCOURS

LE SAVOIR-FAIRE FRANCAIS RAYONNE

Franck Fortier, Fabien Nolay et Xavier Sacriste, coachés

par Grégoire Bardet, se sont imposés, pour la premiére fois
depuis 16 ans, lors de la 12° édition de 1a Coupe du monde de la
boulangerie, cofondée par Ekip, [a CNBPF et'le Club'des MOF
boulangers. lls devancent ies candidats de Corée du Sud (29)

et du Japon 3% ainsi que six autres équipes: leurs réalisations
au cours des quatre épreuves du concours ont permis de
démontrer une parfaite maitrise des aspects techniques... mais
également un état d'esprit en phase avec les Jeux olympiques,
théme imposé pour la pigce artistique. Coté sucré, Haruka
Atsuji (chocolat) et Jérémy Massing {sucre] ont brillé, lors

de'la sélection Europe de ta Coupe du monde de la patisserie, devangant {'italie et le Royaume-Uni. lis
gagnent ainsi leur ticket pour la Grande Finale, lors du Sirha Lyon, les 24 et 25 janvier 2025. La Suede, la
Suisse et la Belgique prendront également part a 'événement gréce 3 une Wild Card remise par le Comité
international d'organisation, Enfin, les jeunes talents ont été mis a I'honneur lors de la Coupe de France des
écoles. Catégorie « Espoir », le podium a rassemblé les Compagnons du Devoir de Tours {37), vaingueurs
de I'épreuve, suivis des Compagnons du Devoir de Bordeaux (33) et du CFA interprofessionnel de
Chartres (28). Le lendemain, tes Compagnons du Deveir de Nimes (30) se sont imposés dans la catégorie
« Excellence », devangant 'URMA de [a Sarthe [Le Mans, 72) et le CFA du Jura {Gevingey, 39).

FREDERIC VIELCANET

de Ia boulangerie.

La remise des prix de la Coupe du monde

EVENEMENT

Pazzis {Terre et Blg, Saint-Rémy-de-
Provence, 13), distingué par ailleurs
du prix Futurfe)s Food dans la caté-
gorie Expérience, Sarah Cnudde
{Brood, Lille, 59), Jéréme Saugy
fLevain, Genéve, Suisse], Diego
Laporal (Pain Vivant, Caen, 14)...
ainsi gue des chefs d'entreprise
poursuivant dans une logigue de
croissance: Jean-Frangois Feuitlette,
Carlos Margues, lean-Frangois
Bandet (BO&MIE) cu encore Nicolas
Bécam. En paralléle, la Fédération
des entreprises de boulangerie
a profité du Salon pour dévoiler

panimali

B

sa nouvelle identité visuelle ainsi
gu’une signature exprimant la
dynamigue développée par 'or-
ganisation représentative: « Les
Entrepreneurs de Boulangerie ».

Llensemble de ces évolutions
convergent vers I'affirmation d'une
nouvelle forme de progres, aussi
bien dans le savoir-faire métier qu'a
travers de |'exploration de nou-
velles gammes et pratigues. En
boulangerie, l'excellence de demain
sera plus gue jamais plurielle: pro-
duits, services, expérience client..
Une savoureuse recette s'imagine

=
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ie Sirha Eurcpain Food Forum, lisu
de rencontres et d’'échanges pour
irnaginer ia boulangerie de demain,

désormais dans les fournils, et Sirha
Europain 2024 en aura été une puis-
sante démonstration,

panimatic

fabricant de matériel francais
pour la boulangerie ef la pdlisserie
depuis plus de 50 ans

Pousse contrdlée | Etuve | Froid positif
Chocolat | Chambre sur mesure | Cuisson
Travail de la pate | Conservation | Surgélation

panimatic,fr | info@panimatic.com
01 64 29 72 19 | Souppes Sur Loing {77}
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Récompense

Médaille de bronze pour le CFA
interpro de Chartres a la Coupe de
France des écoles a Paris lors du
Sirha Europain

Publié le 11/02/2024 4 15h14
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chartres - Vincent Lhemery, formateur, Romane, Matéo, Soléne et Emmanuel Tellier, formateur : une

équipe qui gagne. ® Javelle Frangoise



Trois jeunes du CFA interpro chartrain se sont distingués lors de la
coupe de France des écoles, le Sirha Europain, fin janvier a Paris,

Trois jeunes du CFA interpro chartrain se sont distingués lors de la coupe de LES + PARTAG ES
France des écoles, le Sirha Europain, fin janvier a Paris, porte de Versailles.

Médailles de bronze pour I'équipe présentée obligatoirement mixte : Soléne Insolite Un gouffre
Chesneau en chocolaterie, Romane Deschamps en viennoiseries et pieces spectaculaire de quinze
artistiques et Matéo Guillaume en boulangerie. metres de profondeur se
forme aprés un éboulement,
dans un village d'Eure-et-Loir
N Annonce diffusée par Google
Options relatives aux annonces Jardinage "D'abord, couper
Pourquoi cette annonce ? [ toutes les branches qui se
croisent vers l'intérieur” :
quelques astuces pour bien
tailler ses arbres fruitiers
Insolite Une femme coincée
3 dans le ciment sur le chantier
du pourtour de la cathédrale
de Chartres
Faits divers Un appel a
4 témoins lancé apres la
disparition inquiétante d'une
fernme en Ardéche
Sécurité 120 gendarmes
mobilisés en Eure-et-Loir ce
o o ) . ; o lundi 11 mars au soir pour des
Si les jeunes se sont préparés depuis le mois d'octobre lorsqu'ils ont été contrdles anti-délinquance
sélectionnés, seuls six dossiers nationaux avaient été retenus afin de participer au
concours.



Devant un public

Les jeunes ont eu droit a une heure de préparation la veille du concours qui a duré
cing heures. Le theme était “un evénement sportif”. Deux d'entre eux préparent
différents concours régionaux pour cette année : Matéo pour le meilleur apprenti
de France en boulangerie et Soléne pour le meilleur apprenti en chocolaterie.

lls sont tous les trois des habitués des concours individuels et ne s'arrétent 13, ils
poursuivront leurs études.

Romane part pour un CAP chocolaterie et son avenir proche est de terminer ses
etudes ; Solene un CAP de boulangerie et veut devenir formatrice ; Matéo prépare
un Brevet professionnel en boulangerie et réve d'avoir sa propre boutique en
boulangerie patisserie dont il a déja le CAP.

A lire aussi : [ Charline Paris, apprentie en coiffure au CFA de Chartres, recevra son

dipléme ce mardi soir : "A 7 ans, je savais que je voulais faire ce métier"

« |Is ont été choisis pour leur spécificite, leur motivation sur les 300 éléves du péle
farine (boulangerie, patisserie, chocolaterie). Ils font de leur métier une passion. ||
y a eu beaucoup de préparation en amont au CFA, prés de six mois. lls n'ont pas
compté leurs heures d'apprentissage hors leurs heures de cours », rapportent les
deux formateurs, Emmanuel Tellier et Vincent Lhemery.

lls ont soutenu les jeunes également lors du concours qui se déroulait devant un
jury, un public, la télévision...

Autant de paramétres a gérer, Mais les deux formateurs étaient confiants quant
au résultat : « La troisitme marche du podium, c'est beaucoup. »
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Coupe de France des Ecoles

Lareléve esta !

« A chague nouvelle édition, on

constate que le niveau s’ameé-

liore. C’est la preuve de la vi-
talité des centres de formation,
mais aussi de la rigueur et la
créativité de ces profession-
nels de demain », s'est félicité
Xavier Bordet, président de la
commission Qualité, Forma-
tion et Innovation au sein de
la Confédération Nationale de
Boulangeric-Patisserie  Fran-
caise, a ['issue de la 9°¢ édition
de la Coupe de France des
Ecoles parrainée par Sylvain
Herviaux, Meilleur OQuvrier
de France. Cette derniere a
accueilli 30 jeunes venus de
toute la France dans les ca-
tégories Espoirs (CAP, MC,
Seconde et Premiére de Bac
pro Boulanger-Pitissier) et Ex-
cellence (BP, BTM, Terminale
Bac Pro Boulanger-Patissier et
Bachelor) les 23 et 24 janvier
a 'occasion du Sitha Europain
2024. Cette compétition, co-or-
ganisée par EKIP! et GL events,
permet tous les deux ans de
célébrer et de promouvoir la
qualité de lenseignement en
France, en partageant I'exper-
tise ct le savoir-faire avec les
futures générations de boulan-
gors en formation. C'est l'occa-
sion pour ces jeunes de mettre
en lumiere leur talent, leur en-
gagement et leur passion.
Pour ce nouveau rendez-vous,
c’est le theme des « événements
sportifs » qui avait été retenu,
en référence aux futurs Jeux
Olympiques de Paris. Chague
équipe mixte, composée de
3 candidats, avaient 5 heures
pour réaliser piéces de boulan-
gerie, viennoiseries, entremets
et la toujours trés spectaculaire
piéce artistique.

A Tissue des épreuves, lc jury,

présidé par Raoul Maeder, sou-
tenu par la vice-présidente Kei-
ko Nagaé, formatrice interna-
tionale, a attribué fa premiere
place dans la catégorie Espoirs
aux Compagnons du Devoir de
Tours. Dans la catégorie Excel-
lence, ce sont les Compagnans
du Devoir de Nimes qui se
SONt imposEs.
Apres ces deux jours de com-
pétition, nous ne pouvons que
saluer et féliciter Pensemble
des participants et leurs forma-
teurs pour leur engagement et
la qualité de leurs prestations.
Tous avaient trés certainement
€té inspirés par la brillante vic-
toire frangaise lors de la Coupe
du Monde de la Boulangeric
qui s’était achevée la veille.
Une Coupe du Monde qui,
n'en doutons pas, nous tendra
de nouveau les bras a I'avenir
car la reléve bien est 1a !

Loic Corroyer

@ Frédéric Vielcanet

1 Association professionnelle  des
constructeurs trangais d’équipéments
pour la hboulangerie, patisserie, glace-
rie, confiseric, chocolaterie, restaura-
tion boulangére el traiteur

© Frédéric Vielcanet

Le podium Excellence.
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Le palmares de la 9¢ édition

Catégorie Espoirs
1) Compagnons du Devoir de Tours (37)

Margaux Descoux, Clément Legoguelin, Ana

Morcira

Suppléants : Antoine Marin, Léo Chassagnard
2) Compagnons du Devoir de Bordeaux (33)

Elioth Carlicr, Léa Renou, Eloise Robin
Suppléants :
Cotta

3) CFA Interprofessionnel de Chartres (28)

Soléne Chesneau, Romane Deschamps, Guil-

laume Mateo

Suppléants : Vincent Lhemery, Emmanuel

Tellier

Florian Fenelon, Emimanuelle

Catégorie Excellence

1) Compagnons du Devoir de Nimes (30)
Léo Abaic, Marion Gandy, Guénolé Grand-
maison

Suppléants : Emile Blaque, Jules Mathonnet
2} URMA de la Sarthe au Mans (72)
Charlotte Barrier, Hugo Dehove, Enzo Horde
Suppléants : Adrien Bazoge, Charly Le He-
naff

3) CFA du Jura Site de Gevingey (39)

Alexis Couillerot, Yanis Mollette, Pauline Mo-
rey

Suppléants : Romain Ponard, Aldric Cholet

*
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